Restauracja & Pizzeria

AAROMA// Catering Wielkanocny 2021
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- Pasta jajeczna z borowikami porcja 200 g
- Pasta jajeczna z wedzonym fososiem 16,- porcja 200 g
- Mini galaretka z golonki wieprzowej z warzywami 24, - porcja 200 g
- Safatka ziemniaczana po zydowsku 18,- porcja 200 g
- Satatka jarzynowa 20,- porcja 200 g
- Pasztet z dziczyzny 46,- 0,5 kg

- Sledzie holenderskie matjas ze §mietana i jabtkiem 34.- porcja 300 g
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- Zurek wielkanocny z kielbasa 18-, 0,4 litra
I

- Chlebowy zakwas na zurek z ekologicznej maki zytnio-razowej 16,- 0,5 litra

Dania gtéwne: _

- Biata kietbasa zapieczona w piecu z sosem chrzanowym z gorczyca 24, - 2 szt.

- Gotabki z sandaczem i kasza gryczang w sosie borowikowym 42,- 2 szt.

- Szynka wieprzowa pieczona w caloéci w glazurze miodowej 69,- kg*

- Kaczka pieczona w calosci z jablkami 3-4 kg (przed upieczeniem) z sosem 138,- szt.

- Confitowane udko kacze 39,- szt.

- Gicz jagnieca w sosie wlasnym 48,- szt.

- Rolada z boczku faszerowana borowikami 65,- kg*

- Schab pieczony z suszona morelg i §liwka 65,- kg*

- Pierogi z kaczka 38,- porcja 8 szt.

- Pierogi z cielecing i grzybami 38,- porcja 8 szt.
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- Mus chrzanowy 14,- 200 g

- Sos zurawinowy 14, - 200 g

- Sos tatarski 14, - 200 g

- Cwikta z chrzanem 14 - 200 g

- Buraczki zasmazane delikatnie doprawiane balsamico 14,- 200 g

- Czerwona kapusta z rodzynkami do podania na cieplo 14 - 200 g

- Konfitura z czerwonej cebuli 14,- 200 g

- Domowe kluseczki do odgrzania na zloto na masetku 14,- 200 g
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- Swigteczna pascha Wielkanocna z bakaliami i sosem malinowym 18,- / 180,- porcja / cala

- Tort bezowy z kremem kawowym i sosem malinowym (pakowanym osobno) 19,-/190,- porcja / caly

- Mazurek kajmakowy 60,- 450 g

Zamawiajacy:

Do zaptaty:
Imie i nazwisko Nr kontaktowy
e o Nr konta: Bank PEKAO S.A.: 09 1240 3464 1111 0010 2854 5232
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Odbiér zamdwienia:

* Po wypieczeniu

A

Loaw

W celu zaméwienia dan na wynos prosimy o kontakt mailowy:
restaurac’aaroma.wroc. Q

Odbiory dan na wynos: 02 kwietnia w godzinach od 14.00 do 19.00
lub 03 kwietnia w godzinach od 10.00 do 14.00
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